BODEGAS AESSIR
EL CAVALL DE BARCELONA
]
¢ CELLER: BODEGAS AESSIR
+ NOM DEL VI: EL CAVALL DE BARCELONA
¢ LLANCAMENT: Abril 2018
« ANYADA: 2016
+ VARIETAT: 60% CARINYENA / 35% GARNATXA / 5% SYRAH
+ FINQUES D'ORIGEN: GANDESA
« PRODUCCIO TOTAL: 15.000 L.

* VITICULTURA:

HECTAREES: 10 Ha.

EDAT DE LA VINYA: Vinyes Velles+ de 30 anys
ALCADA: 450m

ESTIL DE PODA: Vinya en vas.

TERRER: Argilo-calcari. Subsol pobre.
PODA EN VERD: Variable

RENDIMIENT: 2Kg / cep

TIPUS DE VITICULTURA: SOSTENIBLE

VEREMA: Manual

CLIMA: Mediterrani sec.
PLUVIOMETRIA: 530L / Any / m2

+ ELABORACIO:

DESRAPAT: Si
REBREGAT: Si

FERMANTACIO: 269-289C en diposits.
MACERACIO: 25 Dies
DESCUBAMENT: Als 25 dies
FERMENTACIO MALOLACTICA: 30 dies
COFERMENTACIO: Amfora i Barrica
CRIANCA Amfora i Barrica

VOLUM D'ALCOHOL: 14% Vol.



BODEGAS AESSIR

EL CAVALL DE BARCELONA

El cavall de Barcelona

ANALISI SENSORIAL:

Color roig robi molt intens i viu amb reflexes violacis.
D’aroma amb fruita vermella i negra molt marcada i
amb tocs especiats que el fan complex.

De pas molt golés en boca i llaminer pero fresc,
complex, persistent i amb un llarg recorregut.

El seu retro-nasal és molt net i elegant recordant a la
millor fruita vermella.

Vi molt gastrondmic que acompanya carns blanques i
vermelles, formatges, embotits, patés, estofats, cargols
i calcotades.

Temperatura de Servei 16°-18°C
Acidesa Total: 3,7g/I
Sucre residual: 0,5 g/I

Acidesa Volatil: 0,41 g/I

DIRECCIO DE CARREGA:
43780. GANDESA. TARRAGONA.

EAN 13: 8437012136199
EAN 14: 18437012136349
CAIXES DE 6 UNITATS

100 CAIXES / EUROPALLET
600 AMPOLLES / EUROPALLET



