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GARNATXA BLANCA 100%
GANDESA

10.000 L.

10 Ha.

Vinyes Velles+ de 50 anys
500m

Vinya en vas.
Argilo-calcari. Subsol pobre.
Variable

1Kg - 1,5kg/ cep
Sostenible

Manual

Mediterrani sec.

530L / Any / m2

Si

Si

160-18°C - 20 Dies
Pre-fermentativa de 12h a 12°C
Diposits INOX.

Parcial en Lies 1-2 Mesos

Bdtes Saint Martin 10% - 5 mesos
14% Vol.



XPRESSION

ANALISI SENSORIAL:

Color groc palla, molt net i brillant on ja s’aprecia certa
densitat al seu cos.

D’aroma net i elegant, fruita blanca madura amb flors
de subtil elegancia, confitura y pell de citrics.

En boca es mostra elegant, glicéric, dens pero fresc i
amb mineralitat. D’equilibri perfecte, amb un final llarg
i persistent que ens deixa una elegant y persistent
fragancia mediterrania en boca. Millorara amb el pas
del temps.

Vi molt gastrondmic que acompanya aperitius, peixos,
marisc, arrossos, carns blanques i de fantastic
maridatge amb formatges.

Temperatura de Servei 10°-12°C
Acidesa Total: 3,8g/I

Sucre residual: 0,2 g/I

DIRECCIO DE CARREGA:
43780. GANDESA. TARRAGONA.

EAN 13: 8437012136199
EAN 14: 18437012136349
CAIXES DE 6 UNITATS

105 CAIXES / EUROPALLET
630 AMPOLLES / EUROPALLET



